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Cuatro restaurantes de grandes chefs para cenar
en Nochebuena

La Navidad es una época muy especial para compartir con familiay amigos. Sin embargo, las tradicionales
cenas de Nochebuena 'y Nochevigja no estan exentas de inconvenientes. En primer lugar... ¢a quién le tocara
este afo ponerse e mandilén y adentrarse en los fogones? ¢Quién adecentara su casa para dar cobijo a las
hordas de hambrientos cuiados, primos sobrinos, abuelos...? Y, tras la entrafiable comilona, Ilega la mejor
parte: recogerlo todo. Todas estas cuestiones tienen una facil solucion por la que cada vez mas familias se
inclinan: cenar en un restaurante.

Si quieres tener una cena de Nochebuena que quede para €l recuerdo, has llegado a articulo indicado. Estos
restaurantes se encargaran de todo para que tu solo tengas que preocuparte por disfrutar:

Restaurante Haroma: dos estrellas Michelin

El restaurante Haroma esta ubicado dentro del Hotel Heritage, en pleno Barrio Salamanca. La sala es

elegante y acogedoray la decoracion, exquisita. En suma, un ambiente muy cuidado en sintonia con la comida
gue se ofrece. EI menlU de Nochebuena esta supervisado por e chef gecutivo Mario Sandoval, con dos
estrellas Michelin. Tartar de gamba roja, pularda asada, y rodaballo al horno son algunos de los platos que
componen este fantastico menu navidefio, cuyo precio es de 275 eur os.
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