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Las mejores ‘smash burgers’ de Madrid

En los últimos años, las Smash Burgers han conquistado el panorama gastronómico español con su irresistible

combinación de jugosidad y crujiente. Originarias de los puestos callejeros estadounidenses, estas

hamburguesas han encontrado un hogar en las principales ciudades de España, desatando una verdadera fiebre

culinaria. Desde Barcelona hasta Madrid, la apertura de locales dedicados exclusivamente a estas delicias

demuestra su creciente popularidad y su capacidad para reinventar el concepto de la hamburguesa tradicional.

Si todavía no has probado esta nueva tendencia en la comida rápida, os proponemos los mejores restaurantes

de smash burgers en Madrid. 

  

(Imagen: Instagram) 

1. Pinks

Esta hamburguesería se caracteriza por su menú tan simple. Sólo cuenta con dos tipos de hamburguesa, con la

opción de obtenerla sin gluten: la clásica, compuesta por carne de vaca madurada, queso americano, cebolla,

pepinillos, kétchup y mostaza; y la secreta: carne de vaca madurada, queso americano y cebolla caramelizada

cortada en una juliana ultra fina. Desde su llegada a Madrid ha sido todo un éxito, ya disponen de siete locales

en toda la comunidad. Sus restaurantes son muy pequeños, ya que la idea principal es ofrecer un servicio take 

out. Además, las hamburguesas son muy limitadas, las venden cada día hasta hacer sold out. 
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