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Asi esel menu del diade SLVJ Bless, € restaur ante
demodaen Madrid

Compuesto por cuatro platos, bebiday postre, SLVJ Bless reinventa el ment del diatradicional y lo convierte
en una experiencia Unica. Gracias a su ‘menu lunch’ podrés probar algunos de sus mejores platos de ata
cocina japonesa, de lunes a viernes en uno de los restaurantes mas aclamados y populares de la capital,
situado en lacalle de Velazquez 62.

Tras su éxito en Américade Sur y Central - su lugar de origen - SLVJ se sigue expandiendo por € mundo. Su
presencia en Espaiia se ha hecho notar con sus cinco locales repartidos en Madrid, Barcelona, Valencia 'y
Marbella, que se han convertido en un must de todos los fanaticos de la comida asiaticay del espectéculo.

Su cocina, a los mandos del chef venezolano Fermin Azkue, alina cocina japonesa con sus raices latinas,
siempre priorizando la materia prima de proximidad - con especial atencién a los mariscos y pescados del

Mediterraneo presentes en la mayoria de sus platos - productos japoneses, como la carne de wagyu y las
especias més caracteristicas de esta zona asiatica, e ingredientes de alta calidad a nivel global.

(Imagen: SLVJ Bless)

La minuciosa preparacién de cada receta de Azkue eleva e producto consiguiendo sabores exdticos e
inigualables a recurrir aahumados, marinados y la maduracion previa del pescado cr ...
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